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GRUSSGOTT

die Kurzform von ,,Grife dich Gott" |3sst sich
auf Gott segne dich"” zuriickFihren. Besonders
in der naturgepragten Bergwelt halt man an
Religion, Sitten und Brauchen Fest.



UBER 1.700
HOHENMETER

IST DIE WELT GANZ EINFACH
NETTER - LASSE DEN
ALLTAG HINTER DIR!





















KAISERSCHMARRN A LA

IKSDuALL

Zutaten fir 4 Personen:

1/2 Liter Milch | 240 g Mehl | 8 Eier | 4 EL Zucker | Salz
etwas Butter | Rum | Zitronensaft | Rosinen

Rosinen mit Rum betraufeln. Mehl mit Milch und etwas
Zitronensaft verrithren und mit einer Prise Salz wiirzen. Eier
trennen, Eiweill aufbewahren und Eigelb unter den Teig
rithren. Ca. 30 Minuten quellen lassen. Dann Eiweild mit dem
Zucker steif schlagen und vorsichtig unter den Teig heben. In
einer beschichteten, PFanne die Butter auslassen.

Den Teig zugielen, die Rosinen darauf streven und 4-5 Mi-
nuten bei mittlerer Hitze backen, bis der Boden goldgelb ist.
Dann wenden und die andere Seite backen. Mit zwei Gabeln
in mundgerechte Stiicke reifen (nicht schneiaen). Dann dick
mit Puderzucker bestreuen. Guten Appetit!
























Wir freuen uns auf ein
Wiedersehen im Hotel

K3DuALL

lhre Familie Kindl
und das Kristall Team

PLABBA APP GmbH | Ginzkeyplatz 10/2 | 5020 Salzburg | info@plabba.com | www.plabba life | Fotos: Hokel Kristall



IN DER SONNE VON

OBERTAUERN

ERSTRAHLT EIN
GANZ BESONDERER

KSDuALL

www.kindl.at
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